
Tag der
      offenen Weinkeller  
                  im Ahrtal

Samstag, 21. April 2018 

11.00 - 18.00 Uhr
Infos unter 02641/9171-0 oder www.ahrwein.de  
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Herzlich Willkommen zum „Tag der offenen Weinkeller“

Wer hat sich nicht schon einmal gefragt, welchen Weg die ex-

zellenten Ahrweine von der Traubenlese im Weinberg bis in die 

Weinflasche zurücklegen? 

Heute werden 17 Winzer ihre Keller öffnen und Einblicke in 

die Weinherstellung gewähren. Jeder Winzer, ob Privatwinzer 

oder Winzergenossenschaft, verarbeitet seine Trauben auf sei-

ne eigene Art und Weise und lässt sie in den verschiedensten 

Fässern reifen.

Erleben Sie einen unterhaltsamen und informativen Tag in 

den Winzerbetrieben und tauchen Sie ein in die Weinwelt des 

Ahrtals.

Als besonderer Service stehen Shuttlebusse bereit, die im 

15-Minuten-Takt zwischen den Weingütern verkehren. Der 

Transfer ist im Probenpass inbegriffen. 

Bei manchen Weingütern bietet es sich an, den Weg zu Fuß zu 

bewältigen oder die Ahrtalbahn zu nutzen. Bitte beachten Sie, 

dass die Fahrt mit der Ahrtalbahn nicht im Probenpass inkludiert 

ist. Inhaber der Gästekarte Bad Neuenahr-Ahrweiler können die 

Ahrtalbahn kostenlos nutzen.

Die nächstliegende Bahnstation haben wir auf den Seiten der 

Weingüter mit folgendem Symbol aufgeführt

Die Betriebe werden Sie neben den hervorragenden Ahrweinen 

auch mit kulinarischen Köstlichkeiten verwöhnen. Bitte haben 

Sie Verständnis, dass der Verzehr von mitgebrachten Speisen in 

den Weingütern nicht gestattet ist.

Wir wünschen Ihnen einen erlebnisreichen und genussvollen 

Tag im Ahrtal.

Ihr Ahrwein e.V.
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Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr e.G.        

Ahrrotweinstr. 42 · 53508 Mayschoß 
Tel. 02643/9360-0 · Fax. 02643/936093 
www.wg-mayschoss.de · info@wg-mayschoss.de

Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr e.G. · Mayschoß 

In Mayschoß lädt das Team der ältesten Winzergenossenschaft der 
Welt zu einem Besuch in den historischen Weinfasskeller mit ange-
schlossenem Weinbaumuseum ein. Neben Führungen durch unser 
Edelstahl-Weintanklager, das über die imposante Kapazität von 1,3 
Mio. Liter Fassungsvolumen verfügt, gibt es unsere Spitzenweine in 
unseren Gewölbekellern zu verkosten.

Eine Foto-Box wird am „Tag der offenen Weinkeller“ dafür sorgen, 
dass alle Erinnerungen verewigt werden können. Für die schönsten 
Schnappschüsse gibt es außerdem tolle Preise zu gewinnen!
Auf unserer Außenterrasse haben Sie auch im Anschluss an die Ver-
kostung die Möglichkeit, unsere Weine zu genießen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Speisenangebot: 
Metzgerei Damian: 
• Wildschweinbratwurst vom Grill mit Traubenketchup und Metzgersenf 

Mayschoß
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Weingut St. Nepomuk · Rech

Im traditionellen Gebäude von 1878 an der Ahr-Rotweinstra-
ße gegenüber der ältesten steinernen Ahrbrücke gelegen, befin-
den sich Weingut und Gastronomiebetrieb unter einem Dach.
In historischen Kellergewölben lagern unsere Rotweine tradi-
tionell in großen Eichenholz- oder kleinen Barrique-Fässern, 
sowie unsere Weißweine in modernen, temperaturgesteuerten 
Edelstahltanks. Jene Umgebung, in der unsere Weine ihre ein-
malige Qualität entwickeln.

Am „Tag der offenen Weinkeller“ stellen wir eine 3er Wein-
probe an unterschiedlichen Stationen vor.

Familie Schatz und Team freuen sich auf Ihren Besuch!

Speisenangebot:

· Pulled Pork Burger vom Eifelschwein
· Recher Döppekooche im Steinguttopf mit Apfelkompott
· St. Nepomuk Cheeseburger vom Eifelrind

Weingut St. Nepomuk 

Rotweinstr. 5 · 53506 Rech 
Tel. 02643/1617 · Fax. 02643/3118
www.stnepomuk-rech.de · st.nepomuk-rech@t-online.de

Rech

5

Notizen: Notizen:



Weingut Adolf Schreiner · Rech

Tradition, Qualität, Gastlichkeit seit 1902
Wir sind ein alteingesessener über 110-jähriger Familienbe-
trieb, der jetzt in der 4. Generation besteht. 
Bei einem Rundgang durch unseren Betrieb haben Sie an den 
verschiedenen Stationen die Möglichkeit, einen Blick in die 
vielfältige Arbeit eines Winzerbetriebes zu werfen. In unserem 
ausschließlich mit Holzfässern bestücktem alten Gewölbekeller 
lagern und reifen unsere Rotweine. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
Ihre Familie Schreiner

Speisenangebot:

· Hausgemachte Ahrtaler Kräutersuppe
· Rustikale Winzervesper

Weingut Adolf Schreiner

Rotweinstr. 23 · 53506 Rech
Tel. 02643/8590 · Fax. 02643/1394 
www.weingut-adolf-schreiner.de · weingut.adolfschreiner@t-online.de

Unsere Straußwirtschaft hat für Sie geöffnet:
Alle Wochenenden/Feiertage 
im Mai  &  September – 2. Advent (Lucia-Markt)

Rech
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Weingut Max Schell · Rech

Das Familienweingut Max Schell in Rech wird nunmehr in der 
3. Generation vom Winzermeister Wolfgang Schulze-Icking ge-
leitet. Er verbindet die Tradition und Grundgedanken seines 
Großvaters mit seiner langjährigen Erfahrung in Weinbau und 
Kellerwirtschaft. Mit viel Herzblut in der Weinbereitung ent-
stehen so besondere Weine, die geprägt sind von Tradition und 
Fortschritt.
Am „Tag der offenen Weinkeller“ bieten wir einen Rund-
gang durch unseren Familienbetrieb an. Hier haben Sie die 
Möglichkeit an verschiedenen Stationen den Weinausbau in 
Edelstahltanks und Holzfässern, Traubenverarbeitung und Ab-
füllung zu verfolgen sowie 3 unserer Top-Weine zu probieren. 

Höhepunkt ist ein „Sensorikparcours“, bei dem Sie Ihren Ge-
schmacks- und Geruchssinn prüfen können.

Speisenangebot:

· Leckereien vom Grill sowie Kaffee und Kuchen
   aus dem Haus Caspari/Altenahr

Weingut Max Schell

Rotweinstr. 41 · 53506 Rech
Tel. 02643/3580 · Fax. 02643/3580
www.max-schell.de · info@max-schell.de

Rech
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Weingut Gebrüder Bertram · Dernau

Das Weingut Gebrüder Bertram wurde Anfang des 20. Jahr-
hunderts gegründet und wird heute in der 5. Generation ge-
meinsam von Christian und Markus Bertram geführt. 
Am „Tag der offenen Weinkeller“ laden wir Sie auf eine Reise 
durch die unterschiedlichen Schritte des Weinbaus ein. 
Neben einer Weinprobe an den Stationen hat der Gast zusätz-
lich die Möglichkeit, alte und neue Winzer-Werkzeuge aus un-
serem Fundus kennenzulernen.

Als Highlight bieten wir unseren Gästen wieder eine jahrgangs-
übergreifende Weinprobe unserer Spitzenweine an. Die Probe 
beinhaltet Weine aus drei hervorragenden Jahrgängen und er-
laubt es, die zeitliche Entwicklung und Reife des Weines zu 
verfolgen.

Speisenangebot: 

· Reibekuchen mit Lachs und Sauerrahm
· hausgemachte Griebenschmalzbrote (in unserer Gaststube 
   und bei schönem Wetter auch in unserem Winzergarten)

Weingut Gebrüder Bertram     

Hauptstr. 3 · 53507 Dernau 
Tel. 02643/8314 · Fax. 02643/1568  
www.gebrueder-bertram.de ·info@gebrueder-bertram.de

Dernau
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Weingut Erwin Riske · Dernau

Das Weingut Erwin Riske wird heute in 4. Generation von Vol-
ker und Jan Riske geführt. Auf der etwa 7 ha großen Rebflä-
che pflegt man im Ahrtal ausschließlich Rotwein. Seit einigen 
Jahren wird das Angebot durch charaktervolle Weißweine aus 
eigenem Anbau im Mittelrheintal erfolgreich bereichert.

Informieren Sie sich am „Tag der offenen Weinkeller“ über die 
Traubenverarbeitung und Maischevergärung. Lassen Sie sich 
erklären, was „Kaltvergärung“ bedeutet. Besuchen Sie den Fass-
keller und die Abfüllstation. Als Besonderheit können Sie an 
diesem Tag in einem unterhaltsamen „Aromaparcours“ Ihren 
Geruchs- und Geschmacksinn schulen.
Die After-Wine-Party startet ab 17.30 Uhr mit dem englischen 
Gitarristen Rob Taylor. 

Speisenangebot:

· hausgemachte Kartoffel-Lauch-Suppe
· Ofenkartoffel mit Kräuterrahm
· Auswahl aus der Winzerküche

Weingut Erwin Riske

Wingertstr. 26-28 · 53507 Dernau
Tel. 02643/8406 · Fax. 02643/3531 
www.weingut-riske.de · weingut-riske@t-online.de

Dernau
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Weingut Klosterhof · Marienthal

Das Weingut Klosterhof ist ein reiner Familienbetrieb. Seit 
Jahrhunderten mühten sich die Vorfahren in den Schieferlagen 
des mittleren Ahrtals, die weltbekannten Rotweine zu gewin-
nen; diese Tradition setzt Familie Gilles fort. Auf etwa 3,5 ha 
Steillagen werden unsere  Weine zwischen Dernau und Ahrwei-
ler  selbst an- und ausgebaut. Neben verschiedenen Rotweinen 
(Spätburgunder, Frühburgunder, Portugieser) sind auch einige 
Weißweine (Riesling, Rivaner, Weißburgunder) im Programm.

Am „Tag der offenen Weinkeller“ findet eine Weinprobe von 
eigenen Gutsweinen statt. Bei gutem Wetter lädt der rebenüber-
dachte Innenhof zum Verweilen ein.

Familie Bernd und Dorothea Gilles freuen sich auf Ihren Besuch!

Speisenangebot:

· Winzer-Steak und Rotwein-Krakauer vom Grill
· verschiedene Flammkuchen

Weingut Klosterhof

Rotweinstr. 7 · 53507 Marienthal 
Tel. 02641/36280 · Fax. 02641/35854 
www.klosterhof-gilles.de ·info@klosterhof-gilles.de

Walporzheim
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Weinmanufaktur Walporzheim

Walporzheimer Str. 173 · 53474 Walporzheim
Tel. 02641/34763 · Fax. 02641/31410 
www.weinmanufaktur-walporzheim.com · info@weinmanufaktur-walporzheim.com

Weinmanufaktur Walporzheim · Walporzheim

Die Weinmanufaktur Walporzheim entstand im Jahre 2009 
durch die Fusion der beiden Winzergenossenschaften May-
schoß-Altenahr und Walporzheim. 
Die Genossenschaft umfasst mittlerweile 420 Mitglieder und 
150 ha. Die Weinbergslagen sind durch Schieferverwitterungs-
böden geprägt. Vinifiziert werden die Weine von Kellermeister 
Rolf Münster und seinem Team in Mayschoß. 
Am „Tag der offenen Weinkeller“ sind Sie dazu eingeladen, 
unseren historischen Fasskeller zu besichtigen und unsere Spit-
zenweine in der Weinmanufaktur zu verköstigen. Regelmäßig 
werden von den Mitarbeitern der Weinmanufaktur Führungen 
durch den historischen Weinkeller angeboten.

Das Team der „Weinmanufaktur Walporzheim“ freut sich auf 
Ihren Besuch!

Speiseangebot:

· Spezialitäten vom Holzkohlegrill
· À-la-carte-Essen im Restaurant „Vinetum“

Walporzheim
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Weingut Peter Kriechel · Ahrweiler

Als Peter Kriechel Senior 1952 seinen ersten Rebstock pflanzte, 
hätte er sich nicht träumen lassen, was zwei Generationen später 
aus seiner Idee gewachsen ist. Im größten privaten Weingut der 
Ahr hat sich seitdem viel verändert, die Philosophie ist noch 
immer gleich: Hinter jedem großen Erfolg stecken Schweiß, 
Tränen und eine starke Familie.
Am „Tag der offenen Weinkeller“ haben Sie die Möglichkeit, bei 
halbstündlichen Betriebs- und Kellerführungen die einzigartigen 
Holzfässer aus heimischer Ahr-Eiche zu bestaunen. 
Die 3er Probe, aus 9 Spitzengewächsen kann ausgewählt 
werden. Traditionell bitten wir ab 18 Uhr zum „WeinGutTanz“ 
mit Paul Radau.

Speisenangebot:

„Wilde Leckereien“ vom Jagdhaus Rech:

· Wild-Burger & Wild Hot-Dog

· „Winzer“-Flammkuchen und vieles mehr

Weingut Peter Kriechel

Walporzheimer Str. 83-85 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/36193 · Fax. 02641/5004
www.weingut-kriechel.de · info@weingut-kriechel.de

Walporzheim
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Ahrweiler Winzer-Verein · Ahrweiler

Eingebunden in den Kern des romantischen Ahrtals liegt der 
Ahrweiler Winzer-Verein. Hier in Ahrweiler, der Rotwein-Me-
tropole mit mehr als 1100-jähriger Stadtgeschichte, liegen wir 
nur etwa 150m vom Obertor entfernt und ganz in der Nähe 
der Roemervilla. Unsere historische Genossenschaft mit fami-
liärem Flair wurde bereits 1874 gegründet und hat sich bis 
heute mit etwa 78 Mitgliedern und rund 25 Hektar Rebfläche 
zu einem wichtigen Betrieb der Weinbauwirtschaft des Ahrtals 
entwickelt.
Am „Tag der offenen Weinkeller“ bieten wir neben Weinpro-
ben auch Kellereiführungen an. In unseren Räumen findet eine 

Foto- & Bilderausstellung statt.

Speisenangebot:

· hausgemachte Eintöpfe & Kuchen im benachbarten 

   „Winzer-Café“

Ahrweiler Winzer-Verein

Walporzheimer Str. 19 · 53474 Ahrweiler                                             
Tel. 02641/34376  ·  Fax. 02641/37376 
www.ahrweiler-winzerverein.de   ·   info@ahr-wv.de

Ahrweiler Markt
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Winzerhof Körtgen · Ahrweiler

Inmitten der historischen Altstadt von Ahrweiler entführen wir 
Sie in die Welt der Wein- und ganz besonders in die der Sekt-
herstellung. 
Unser Weingut produziert neben Rotwein und Weißwein auch 
Sekt im Flaschengärverfahren. Am „Tag der offenen Weinkel-
ler“ schenken wir der Sektherstellung besondere Aufmerksam-
keit. Erleben Sie live die Enthefung (Degorgieren) und Fertig-
stellung des jungen Sektes. 

Wir laden Sie ein zu geführten und kommentierten Rundgängen 
durch die Kelterhalle, den Barriquekeller und unseren Gewölbekeller. 
Verkosten Sie währenddessen verschiedene Weinsorten und unseren 
Sekt. Führungen um: 11:30 Uhr/13:00 Uhr/14:30 Uhr/16:00 Uhr/  
17:00 Uhr 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Speisenangebot:

· kleine, kalte und warme Spezialitäten aus der Winzerküche

Winzerhof Körtgen                  Ahrweiler Markt

Oberhutstr. 16 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/37113 · Fax. 02641/905320 
www.koertgens.de · info@koertgens.de
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Weingut Franz Coels · Ahrweiler

Unser Weingut ist ein reiner Familienbetrieb mit 2 ha Reb-
fläche an der Ahr (überwiegend Spätburgunder, Portugieser 
und Frühburgunder) sowie 1 ha Rebfläche am Mittelrhein 
(Weißburgunder und Riesling). Sie finden uns – die älteste 
Weinstube Ahrweilers – mitten im Herzen der Altstadt, in 
der Fußgängerzone nahe dem Ahrtor. Genießen Sie einen fei-
nen Tropfen und dazu eine Winzervesper in der urgemütlichen 
Weinstube, dem idyllischen Weingarten, im Weinsalon oder in 
der Vinothek. 

Am „Tag der offenen Weinkeller“ kooperieren wir mit der Gold-
schmiedin Angelika Kniel unter dem Motto: „Wein und edler 
Stein“. Lassen Sie sich überraschen!
Wir freuen uns auf Sie!

Speisenangebot:

· Bauernfladen aus dem Holzbackofen

Weingut Franz Coels

Ahrhutstr. 13 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/34041 · Fax. 02641/902589 
www.weingut-coels.de · info@weingut-coels.de

Ahrweiler Markt
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Weingut Peter Lingen · Bad Neuenahr

Seit 1599 gibt es nachweislich Weinbau in der Familie Lingen.
Heute lebt und arbeitet die 10. und 11. Generation in dem Weingut 
in Bad Neuenahr.
Am „Tag der offenen Weinkeller“ erfahren Sie wie durch schonende 
Verarbeitung, individuelle Maischegärung und traditionelle Holz-
fasslagerung, die typischen samtigen und wohlbekömmlichen Aro-
men in die Lingen-Weine kommen. Die großen alten Holzfässer 
können neben den kleinen Barriques genauso besichtigt werden, 
wie die modernen Edelstahltanks und die Abfüllanlage. Hier erfah-
ren die Gäste, wie bei Familie Lingen das ganze Jahr über im Keller 
gearbeitet wird.
Austellung: Goldschmiede Tessa Griep und Glas-Atelier S. Prenner

Speisenangebot:

· Frühburgunder Hot-Dogs mit Zwiebeltopping
· Winzersteaks im Brötchen

Weingut Peter Lingen

Teichstr. 3 · 53474 Bad Neuenahr 
Tel. 02641/29545 · Fax. 02641/201136 
www.weingut-lingen.de · info@weingut-lingen.de

Ahrweiler/Bad Neuenahr

Weingut Kurth · Bad Neuenahr

Seit Generationen betreibt die Familie Kurth Weinbau. Dann, 
2007, gründete Stefan Kurth das Weingut. Der Wein von ein 
paar Quadratmetern Rebfläche wurde in den Anfängen noch in 
der Garage hinter dem Wohnhaus ausgebaut. Stetig wuchs das 
Rebengelände an. In den Toplagen aus Walporzheim, Ahrwei-
ler und Bachem wachsen jetzt auf ca. 2ha Rebland Spät- und 
Frühburgunder, Weißer Burgunder sowie Portugieser. So wurde 
aus dem Garagenwinzer der Doppelgaragenwinzer!

Die Philosophie von Stefan Kurth: gesunde Trauben aus natur-
nahem Anbau, geringe Erträge und physiologische Reife ver-
bunden mit traditionellem Ausbau der Weine und genügend 
Zeit zur Reifung. Das Ergebnis ist ein authentischer Ahrwein 
mit sehr hohem Genussfaktor – unverfälscht und lecker!

Speisenangebot:

· kleine Spezialitäten aus der Winzerküche

Weingut Kurth

Hauptstr. 144 · 53474 Bad Neuenahr
Tel.: 02641/900654
info@weingut-kurth.de · www.weingut-kurth.de

Bad Neuenahr
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Dagernova Weinmanufaktur · Bad Neuenahr

1200 Hände, 600 Herzen und 1 Leidenschaft

Die 1200 Hände unserer 600 Winzerfamilien stehen für eine 
Leidenschaft – täglich alles zu geben für den perfekten Ahrwein.
Bei der Dagernova Weinmanufaktur in Bad Neuenahr haben 
Sie die Möglichkeit, einen Blick hinter die Kulissen zu werfen 
und  die Arbeit in einem modernen Weinbaubetrieb kennen zu 
lernen. Die Weinfüllung ist heute im vollen Betrieb, im Keller 
wird filtriert – ein ganz normaler Arbeitstag - das bietet den Be-
suchern einen interessanten Einblick in den Alltag der Winzer 
im Weinkeller.
Unterwegs durch Füllhalle und Weinkeller genießen Sie Ihre 
3er-Weinprobe, frei gewählt aus dem Sortiment unserer Wein-
manufaktur an  einzelnen Stationen und erhalten informative 
und wissenswerte Auskünfte zur Arbeit in der Genossenschaft.

Speisenangebot: 

· deftiges aus dem Suppenkessel

Dagernova Weinmanufaktur
 
Heerstr. 91-93 · 53474 Bad Neuenahr
Tel. 02641/94720 · Fax. 02641/947294
www.dagernova.de · info@dagernova.de

Bad Neuenahr
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Weingut Sonnenberg · Bad Neuenahr

„Vom Holz geküsst, aber nicht erschlagen“ ist eine der Philoso-
phien des 43jährigen Winzermeisters Marc Linden, der für die 
Weinerzeugung im ca. 6,5 ha großen Familienbetrieb verant-
wortlich ist. So bietet das Weingut unverwechselbare trockene 
Früh- und Spätburgunder, die im Holzfass gereift, aber klas-
sisch ausgebaut sind und den typischen Charakter der Ahrweine 
präsentieren. Die feinherben Weißweine dagegen schmecken 
durch ihre Kaltvergärung sommerlich frisch. 
Die Weinstube mit Kaminofen und der alte, traditionelle Fass-
weinkeller laden auch am „Tag der offenen Weinkeller“ zum 
Verweilen ein. Beschallung im Winzerhof aus den wilden 80ern 
laden alle Weinfreunde herzlich ein. 

Speisenangebot: 

· Flammkuchen Classic, Mediterran & Vegetarisch
· Italienische Käsespezialitäten 

Weingut Sonnenberg

Heerstr. 98 · 53474 Bad Neuenahr 
Tel. 02641/6713 · Fax. 02641/201037
www.weingut-sonnenberg.de · info@weingut-sonnenberg.de

Bad Neuenahr
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Weingut Burggarten · Heppingen

Gleich eine ganze Familie steht hinter dem Namen Burggarten 
mit 15 ha Weinbergsfläche. Das Zusammenspiel von Tradition 
und Innovation im Weinberg und Keller ist das Rezept von P.J. 
Schäfer  und  seinen 3 Söhnen, die inzwischen Ihre „Signa-
tur“ in der Weinstilistik hinterlassen. Spät- und Frühburgunder 
führen die Sortenriege an, aber auch die Weißweine sind die 
heimliche Leidenschaft der jungen Generation.

Freuen Sie sich auf diese Spitzenprodukte und steigen Sie mit 
uns in den Weinkeller, erfahren Sie mehr über BSA, Barrique 
oder chaptalisieren, begleiten Sie die Trauben auf dem Weg 
zum Wein.

Speisenangebot:

· Würstchen im Brötchen
· Waffeln

Weingut & Weinquartier Burggarten

Landskroner Str. 61 · 53474 Heppingen
Tel. 02641/21280 · Fax.02641/79220
www.weingut-burggarten.de · burggarten@t-online.de

Heimersheim

Notizen:
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Ihr Reisefreund für Busreisen jeder Art
 

56746 Kempenich Engeln

Brenker Straße 3

Tel. 02655-663

Fax. 02655-648

www.blaeser-reisen.de 

Mail: info@blaeser-reisen.de

Weinmarkt

der Ahr

Pfingsten in Ahrweiler

18.-21. Mai 2018

Freitag bis Montag: Musik, Tanz 

und Unterhaltung auf dem 

Marktplatz in Ahrweiler

Von Nach km Dauer

WG Mayschoß-Altenahr Weingut St. Nepomuk 1,8 km 25 min.

Weingut St. Nepomuk Weingut Adolf Schreiner 0,1 km 1 min.

Weingut Adolf Schreiner Weingut Max Schell 0,2 km 2 min.

Weingut Max Schell Weingut Gebr. Bertram 1,7 km 20 min.

Weingut Gebr. Bertram Weingut Erwin Riske 0,5 km 5 min.

Weingut Erwin Riske Weingut Klosterhof 1,3 km 16 min.

Weingut Klosterhof Weinmanufaktur Walporzheim 2,0 km 25 min.

Weinmanufaktur Walporzheim Weingut Kriechel 0,8 km 10 min.

Weingut Kriechel Ahrweiler Winzer-Verein 0,6 km 7 min.

Ahrweiler Winzer-Verein Winzerhof Körtgen 0,5 km  6 min.

Winzerhof Körtgen Weingut Franz Coels 0,3 km 4 min.

Weingut Franz Coels Weingut Peter Lingen 2,5 km 30 min.

Weingut Peter Lingen Weingut Kurth 0,6 km 7 min.

Weingut Peter Lingen Dagernova Weinmanufaktur 1,0 km 12 min.

Dagernova Weinmanufaktur Weingut Sonnenberg 0,4 km 5 min.

Weingut Sonnenberg Weingut Kurth 0,6 km 7 min. 

Weingut Sonnenberg Weingut Burggarten 2,2 km 25 min.

Fußweg

Die Winzer der Ahr präsentieren sich gemeinschaftlich 

auf der LebensArt. 

www.lebensart-messe.de

Kurpark Bad Neuenahr

8.-10. Juni 2018



A u s  L e i d e n s c h a f t 

z u r  K l a s s e
www.ahrwein.de

Ahrwein e.V. 

Hauptstraße 80
53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler

Tel. 02641/91710
www.ahrwein.de


